
身
体
に
や
さ
し
い
火
鍋
が
自
慢 

香
港
火
鍋
酒
家 

笑
龍

J
R
恵
比
寿
駅
の
西
口
か
ら
歩
い
て
1
分

の
と
こ
ろ
で〝
身
体
に
や
さ
し
い
火
鍋
〞に
あ

り
つ
け
る
。
M
Y
恵
比
寿
ビ
ル
2
・
3
階
に

あ
る
香
港
火
鍋
酒
家「
笑
龍
」だ
。
白
と
黒
を

基
調
に
し
た
店
内
の
柱
や
壁
に
は
、そ
の
名
の

通
り
龍
の
絵
が
所
々
に
描
か
れ
て
い
る
。

漆
黒
の
テ
ー
ブ
ル
に
薄
暗
い
蛍
光
灯
の
明

か
り
。
黒
い
ソ
フ
ァ
タ
イ
プ
の
長
椅
子
の
内

側
は
空
洞
に
な
っ
て
お
り
、荷
物
や
足
の
置
き

場
に
は
困
ら
な
い
。
お
客
さ
ん
の
立
場
に
立

っ
て
設
計
さ
れ
た
店
内
は
と
て
も
落
ち
着
い

た
雰
囲
気
で
、こ
こ
な
ら
火
鍋
を
じ
っ
く
り
堪

能
で
き
る
。

「
笑
龍
」は
、た
だ
美
味
し
い
だ
け
で
は
な
く
、

医
食
同
源
に
基
づ
い
て
身
体
に
や
さ
し
い
中

華
料
理
を
提
供
し
よ
う
と
、昨
年
12
月
8
日

に
オ
ー
プ
ン
し
た
新
し
い
タ
イ
プ
の
カ
ジ
ュ

ア
ル
ダ
イ
ニ
ン
グ
だ
。
中
華
料
理
は
も
と
も

と
健
康
指
向
の
薬
膳
と
し
て
高
め
ら
れ
て
き

た
経
緯
が
あ
る
。
そ
れ
を
象
徴
す
る
同
店
自

慢
の
火
鍋
は
、中
国
に
限
ら
ず
日
本
、ヨ
ー
ロ

ッ
パ
の
新
鮮
で
安
全
な
野
菜
を
ふ
ん
だ
ん
に

使
っ
て
い
る
の
が
特
徴
だ
。

今
回
の
取
材
で
お
話
を
う
か
が
っ
た
統
括

マ
ネ
ジ
ャ
ー
兼
開
発
担
当
の
高
島
正
秋
さ
ん

は
、「
笑
龍
」を
ト
ー
タ
ル
で
プ
ロ
デ
ュ
ー
ス

し
た
張
本
人
。
か
つ
自
ら
も〝
野
菜
の
ソ
ム

リ
エ
〞（
日
本
ベ
ジ
タ
ブ
ル
&
フ
ル
ー
ツ
マ
イ

ス
タ
ー
協
会
認
定
）で
あ
る
た
め
、「
だ
か
ら

こ
そ
身
体
に
や
さ
し
い
野
菜
を
お
客
様
に
食

べ
て
い
た
だ
き
た
い
。
し
か
し
食
べ
て
美
味

し
い
だ
け
で
は
な
く
、最
終
的
に
は
健
康
に
な

ら
な
け
れ
ば
意
味
が
な
い
。
食
べ
る
こ
と
に

よ
っ
て
体
の
毒
素
を
流
す
排
毒
効
果
も
考
え

て
ご
提
供
し
て
い
ま
す
」と
火
鍋
の
健
康
面

の
秘
訣
を
力
説
す
る
。

同
店
の
火
鍋
は
、一
つ
の
鍋
が
白
い
ス
ー

プ（
白
湯
）と
紅
い
ス
ー
プ（
麻
辣
湯
）と
に
仕

切
ら
れ
て
お
り
、ス
ー
プ
の
好
み
に
よ
っ
て
食

べ
分
け
る
こ
と
が
で
き
る
。
白
い
ス
ー
プ
は
、

鶏
、豚
骨
、野
菜
な
ど
を
時
間
を
か
け
て
滋
味

豊
か
に
仕
上
げ
、紅
い
ス
ー
プ
は
白
湯
を
ベ
ー

ス
に
漢
方
薬
・
香
辛
料
を
加
え
て
い
る
。
し

か
も
1
人
1
6
8
0
円
と
お
手
ご
ろ
な
値
段

（
た
だ
し
注
文
は
2
人
か
ら
）。
高
島
さ
ん
は

「
テ
イ
ス
ト
は
中
華
で
す
が
、調
味
料
や
食
材

は
世
界
各
国
の
も
の
を
使
っ
て
い
ま
す
。
日

本
に
入
っ
て
く
る
初
め
て
の
野
菜
も
私
自
身

が
テ
イ
ス
ト
し
て
レ
ポ
ー
ト
を
作
成
し
て
い

ま
す
」と
徹
底
ぶ
り
に
自
信
を
示
す
。

さ
ら
に
火
鍋
に
は
、し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
肉
を
追

加
で
き
る
。
例
え
ば
、鹿
児
島
産
の
ア
ベ
ル

黒
豚
や
フ
ラ
ン
ス
産
の
バ
ル
バ
リ
ー
種
鴨
ロ

ー
ス
な
ど
。
そ
の
ほ
か
大
海
老
、き
く
ら
げ
、

き
の
こ
、ホ
タ
テ
、い
か
団
子
な
ど
様
々
な
具

も
別
途
注
文
で
き
る
。
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火
鍋
の
コ
ー
ス
メ
ニ
ュ
ー
と
し
て
は
、有

機
野
菜
と
ハ
ー
ブ
の
お
刺
身
サ
ラ
ダ
、デ
ザ

ー
ト
が
つ
く「
福
」（
1
9
8
0
円
）、こ
れ
に

前
菜
2
品
と
肉
料
理
1
品
を
加
え
た「
禄
」

（
2
9
8
0
円
）、さ
ら
に
海
鮮
料
理
1
品

と
料
理
長
に
よ
る
1
品
を
追
加
し
た「
壽
」

（
3
9
8
0
円
）、こ
れ
に
前
菜
1
品
と
点
心

盛
り
合
わ
せ
を
加
え
た「
笑
龍
」（
4
9
8
0

円
）―
が
あ
る
。
こ
の
ほ
か
女
性
客
向
け
に
、

く
ら
げ
の
生
姜
風
味
、有
機
野
菜
と
ハ
ー
ブ

の
お
刺
身
サ
ラ
ダ
、身
体
に
や
さ
し
い
火
鍋
、

コ
ラ
ー
ゲ
ン
、デ
ザ
ー
ト
―
で
構
成
す
る「
美

肌
コ
ー
ス
」（
2
2
0
0
円
）も
用
意
。

ま
た
同
店
で
は
、中
華
料
理
に
欠
か
せ
な

い
紹
興
酒
も
様
々
な
種
類
を
そ
ろ
え
て
い
る
。

最
高
級
の「
古
越
龍
山
陳
年
15
年
」や「
蘭
亭

国
宴
酒
」か
ら
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
ク
ラ
ス
の
3
年

も
の
ま
で
計
24
品
目
。
今
後
、品
数
を
倍
に

増
や
し
て
い
く
考
え
だ
。

新鮮で豊富な具が揃うお好みに合わせて選べる2種類のスープ

数種の果実酢を使った「笑龍風酢豚」（880円）

強火で仕上げた「紋甲いかのXO醤炒め」（1180円）

料理だけでなく品質管理も手掛ける吉
川智之調理長

サクサクとした歯ごたえがたまらない「世界一長い
海老春巻」（1本～400円）

身体にやさしい果実酢添えの杏仁豆富
（480円）。最初に杏仁豆富を食べた後
に、酢だけを一口含んだ時の味は最高

店内全体はシックな感じに

シ
ョ
ウ
リ
ュ
ウ
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